
̶ 前菜 ̶
本日の前菜盛り合わせ 3品

̶ パン ̶
日替わりパン

̶ メイン ̶
甘鯛の松笠焼き　空豆のエクラゼ　クレソンスープ

or
羊肩肉の肉込み　春野菜とクスクス　自家製黒マー油

or
阿波牛の藁焼き　幽庵ソースと山ウドのラビゴット (+1,500円 )

̶ デザート ̶
宮崎マンゴー　バニラ　ジャスミン

̶ ドリンク ̶
コーヒー

or
紅茶

LUNCH COURSE MENU

- Bコース -

【 4/24 - 5/6 】



̶ 前菜 ̶
本日の前菜盛り合わせ 3品

̶ パン ̶
日替わりパン

̶ メイン ̶
甘鯛の松笠焼き　空豆のエクラゼ　クレソンスープ

or
鴨のバナナの葉包みロースト　紫キャベツとつるむらさき

or
阿波牛のフィレカツ　紫キャベツとつるむらさき (+1,500円 )

̶ デザート ̶
宮崎マンゴー　バニラ　ジャスミン

̶ ドリンク ̶
コーヒー

or
紅茶

LUNCH COURSE MENU

- Bコース -

【 5/8 ～ 】


